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MBRK MUNME

Mark Mumme er tnkt som en nyskabende hybrid mellem belgisk dubbel og engelsk, amerikansk
brown ale for s& vidt angar maltfylde, krop og balance. Aroma- og smags-billedet er let nordisk i
form af en diskret ber- og krydderikarakter.

EBC
% 80

ALK.
6,9%V0L

FARVE 0G KLARHED:

Dybtmgrk kobber farve og klar (filtreret).

KROP 0G MUNDFYLDE:
Fyldig krop, lettet af en let baersyrlighed. Middel karbonering.

BALANCE:

Sedlig med middel bitterhed og let syrlighed som samlet balancegiver.

AROMA 0G DUFT:

Dominerende frugtig maltkarakter med preeg af karamel og tarret frugt, suppleret
af 'zgte’ berduft og en let kompleks kryddernote (enebzr og slden) og naesten
umeerkbar humlearoma.

SMAG:

Solid maltbaren smag med nogen sgdme, let baersmag (solbaer og sléen) suppleret af
humlebitterhed. Lette noter af mgrk chokolade, kaffe og lakrids, der er med til at balancere
sgdmen. Ret lang, frugtig eftersmag med en vis bitterhed fra humlen.

FOOD MATCH:

God til oste og simremad.

ANDRE KARAKTERISTIKA:
Hgj drinkability (pga. den lette beersyrlighed) for en ¢l med denne maltfylde og
alkoholstyrke, stor skumdannelse og middel skumholdbarhed.



