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Newcastle Brown Ale blev brygget første gang i 1927 i Newcastle, England, af oberst Jim Porter. 
Oberst Porter arbejdede på at udvikle en øl med en unik smag, der kombinerede den fyldighed, 
som kendertegner ale, med en smag, der var let tilgængelig for alle. Det færdige resultat blev en 
blød, cremet ale med smag af karamel og en let nøddeagtig eftersmag – en original og moden 
’brown ale’. Newcastle Brown Ale er den bedst sælgende premium-flaskeøl på det britiske 
hjemmemarked med en markedsandel på ca. 40% af salget af flaskeøl i restaurationsbranchen, 
men er meget større i USA, hvor den er den førende importerede ale!

FARVE OG KLARHED:
Kastanjebrun og klar.

KROP OG MUNDFYLDE:
Maltfyldig.

AROMA OG DUFT:
Karamel, rugbrød og chokolade.

SMAG:
Er en gyldenbrun ale med en fyldig smag med stor krop og en frisk,  
let og sød finish, der giver en sublim blød smagsoplevelse. Det er en  
mørk øl uden sidestykke: Den har både karakter og er drikkevenlig.  
Anbefalet serveringstemperatur: 4-6° C.

FOOD MATCH:
Grillet kød og simremad. Er også fortrinlige til desserter, hvor der  
indgår et element af karamel, mørk chokolade, vanilje, kaffe  
eller lakrids.

ANDRE KARAKTERISTIKA:
Den har både karakter og er drikkevenlig.
Anbefalet serveringstemperatur: 4-6° C.

BROWN ALE EBC: 50IBU: 184,7% ALK.


